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Frische Spargelcremesuppe von Walbecker spargel

mit fitronenpfeffersahne 3,50
Auf Wunsch mit zerlassenoer Butter oder Sauce Hollandaise:

Fartlan frischer Walbecker Stangenspargel

mit Butterkarsalfeln 10,90
Partion frischer Walbecker Stangenspargel

mil rohem oder pekochiem Schinken 14,90
Portion frisches Walbecker Spargelgemiise

mit westfahischem Hackbraten und Kedwterhutterkartnfiein 12,50
Pastion frischer Walbecker Stanpenspargel

mit Putenschnitzel und Butterhariaffeln 15,50
Portion frischer Walbecker Stangenspargel

mitl sckhweineschnitzel und Butierkaroffeln 15,50
Portion frischer Walbecker Stangenspargel

mit Schweinefilet-Medaillons wom Grill,

Figfferrahmsauce und Krauterhuttarkartoffsln 12,90
Fortion frischer Walbecker 3tangenspargel

mit zartem Rumpsteak vom Grill und Krdmerbutterkartofiein 17.90
FPartion frischer Walbecker Stangenspargel

mit frischam Horwegischem Fjordlachs, auf der Haut gebralen,

aus der Butterpfanne mit Kriutgrbusterkariotleln 17,50
Portion frischer Walbecker Stangenspargel

mit fangfrischer Nordseescholle und krauterbutterkartaffeln LE,50
- Frisch gefangener Seelachs aus dem Atlant|k -

Serlachsfilet in Ulivendl gebscken

mit neusn Kartéffelchen und Spargelgemiise 12,50

Wir empfehlen unsere ehaffee-Spezialititen:

waffee - Milchkaffes - Espresso - Cappuceing - Lante Macchiato



Aus DEM SUPPENKESSEL

Rinderkraftbrithe vom Tafelspitz mit Einfupe

Efcisser Twiebalsuppe mit Kdsecrouton ihevbacken

Chels Knoblagchsgppe mit Knoblanchoroutons

VOoRrsPEISEN

% Dutrend Welnbergschmecken in Kriinterbuiter 1, nit Baguetic
Creverten-Cocktail v mit Bugueiie und Butier

Gambas fm Pfannchen mi frischer Knoblanchburer,

Tomaten-Fwicheln wnd Baguerte

Safatplatte von frischen Solaten dev Saison mit gekochitem K,
Tomaten, Grrken wnd Joghuri-Dressing o5, dazi Baguerie

Salatplatte LJATHEN™ vou fiischen Salaten der Saisen mit
Feiakise, (Miven, Swieheln, Tomaien, Faprika, Knoblanclidressing,
dazn Baguetie

Salatplatte von frischen Salaten der Saison mit Thonfiseh,
Fwichein, Tomaten, Joglhuri-Dressing o5, dagn Haguette

Salatplatte . MADRAS™ von frischen Sulaien der Salson mif
Putenbruststreifen, Ananas, Pfiesich, Mandarinen und
Currp-Saghurt-Drexsing vy, dagn Bagaetie

Kieine GERICHTE

Schefbe Hollinder Kase . mit Schwarzhrot und Butier

Gebuitertes Baguette mit Schwveinehraten, Sance Remowlade &,

Crewirzenrke o

#STRAMMER MAX™ vom rohen oder gekochfom Sedinken 3o
mit } Spiegpeleicr, Salatgarnitur

Toast HAWAI mir gekochiem Schinken yvin, Amanas wnd

Kisena fiberbacken
Arilapradadenaag bereckeen wir sl FUE 880
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3,60

4,240

12,74

12,7

11,50



RustikaLeS unp FiSCHIGES
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Ardenner Banernsiilre mit Zwishelringen, Sauce Remoulade o
dazuw deftige ¥peck-Zwiebel-Bratkavigffeln 14

Roastbeefl kalt, zart rasn pebrafen, mii Sance Remaulade o,
dazu deftige Speck-Dwiebel-Bratkaraffeln 14

Wescfiliveler Knocheaschinken 15, auf der Holzplarte,
duzu frivchg Bnfter wnd Sehowarghro

& Sciick = 4 halbe milde Hollindische Matfes auf gebutiorien
Schwarzbres, mit Dwiebeln and Bratkarteffein 1)

£ Seiick Sahnaberingsfifets nach Oma's Rezept, mit
Speck-Lwichel-Brarkartaffeln 1)

Efngelegter Bratheringwic in alten Zeiten, Zwichalringe,
dazie Spreck-Zwiebel-Brathartoffeln 1w

UNSERE PFANNEKUCHENSPEZIALITATEN

Siifer Plamniarchien mit Lucker nnd Apfelbomport

Schiwarzwilder Plaonekaclen mi Sowerfirschen, Zimi
urrd Zucker

Schwibivcher Apfelpfapnekociten mic Zimt umd Sucker

Aplelpfanwekochen . CALVADOS™ mii cinem krifligen
Kehress Apfelschnaps

Origina¥ Krefelder Speckpfannekuchen =) mit Salat

Gefiliter Prannekachien ,BOLOGNESER ART wsit witrzizer

Fleiweh samee wmd Reibekise 10)

Gitebmrger Schwedenpfannekuchen mit Riuchevlachs,
Crevertem gned Preiteffecrsalne

Feifogendnderany deftehieg Wic ir SR OLNG
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Vom Gritt uNp Aus DER PFANNE

Zgree LammiTets .. Provendaler Art™ nit Knoblauch-Zwiebel-
Temapensauwce, Grilltomaje, Speckschetbe vs, dazn Kgriaffel-
Krokogeen, und Pringessbohnen

Flletplanne wBlOrgershol™ mit Prinzessbofinen, Champignons,
fazy Bratkartoffeln e and Pfeffersauce

Dilsseldgrfer Senfrostbraten ., Jan Wellem™ it cirier
Senf-Zwichel-Kryste, dozu Bratkariaffeln sy und Hanssalut

Grofes Schwefneschnitral mit Bratkarioffein o wed Keinegm Salo

Holrfdflerspeak vom Schweinenacken paf Rostizwvicheln, Pfaffersauce,
dazn Fraskarcoffeln 20 and Keinegr Salat

Geschnetrelpes , Tiirfcher Art ™ mit Kartoffelrasti und hleinem Salat
L Biirpershofteller™ 3 ieine Filets auf Bratkartaffeln 5 wed

[frisehem Gemiise, Krifiterrafumsauce

Rompsteak yvom . Black Agnus™ mii Grillfomate, Speckscheibe 2
Erinterbuiter 1 dazy Felienkarceffel wnd flacssalot

ZFarres FAletsteak vorm Black Agwmrs™ mit Ristzndebeln, dazn
Bratharioffeln yp wnd Houssalil

Franrisisclves PlefTarsteak aus dem Filetsteak mit Ananas,
Pfefferweinbrandsauce, dazy Pommes Frites wnd Hoavssalat

Trandhen vom Fford Lachs in der Pfanne gebroten, Krduterbutter o)
Jazn Petersilienkearioffoln wnd lanssolo

Portion Riesengambasin der Planne serviert, mit Knoblauchbuteer,
Paprika, Zwiekeln, Tomuaten, dagi Kartoffedrdsti und Haussalor

Unsere Nupel UND GEMUSEGERICHTE

Iealfenische Nodelplanme aack . Bologneser Art™ mit
Reibekdse 1) fiberbacken, dazu cinen Salar

Felne Bandnuwdelnwit wruqfxfhsm Rincherlachs und Creveiien
i efner Basiliknm-Salme-Saucs, datu einen Salut

GroBer Gémiiseraller mit frischem Geaiise der Saiven,

Adary Bratkartoffeln s
Rellapemdndrrabg derevhean wiealt ELUR 880
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21,10
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2,90

11,50

12,00
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" UNSERE DESSERTKARIE

Gemischies Eis mir Schaolio, Vandile s imleer
ifrere Serfrere FiiR KN
arid Salrie LR .00

Gefillter Blavbeerpfannekuchen auf Vanilleflan, _
Scirfupsalne nnd Bonrboneis - EUR 55w

Warmer Wiener Apfelstrudel auf Vanitleflan mit Sciilagsaline

eerred Brerserlvorieis EUR 4,20
Coupe Ddnemark” Beurbon Eis mit heifier Schokosauce

e Sedifagsahne EUR 4,24
JBirne Belle Helene™ mir feifier Schakolade winid Schiagsafne EUR 4,20

Schwarzwaldbecher” Boeurbonets writ Schattenmerellen, cinen
Schufl Kievchwasser ued Scilugsaloe EUR 4,50

JRole Griitze"” mit Vanillesauce wed Schlagsaliie ELR 4,40

and Schlagsahne EUR 4,90

Eishecher ,NEUE LIEBE".Bowrboneis meit reiffern Himbeeren

Apfelkiichle anf Vanilleflan, Zimi, Zucker, Bouwrbon Lix
sundd Selilagsalire ELiR 530

Elsbecher .RIFIFI" Schoko-Walmus-Eis mit Sclakosance,
‘Krokanisivensel wnd Scitfupsaline For i 440

WARME GETRANKE

TASSE KAFFEE o EUR 1,90
KANNCHEN KAFFEE o . EUR 3,484
TASSE HAG EUR 1,90
‘ TASSE ESPRESSO 4 EUR 2.0
TASSE CAPUCCING. EUR 240
BECHER SCHOKOLADE, mit Saline EUR 280
GLAS TEE | : EUR roa
GROG 4cl EUR 390
TEE neit RUM 4el EUR 4,20
| ]
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